Colloque International :
Les métiers de 1’alimentation dans 1I’Europe médiévale et moderne

Programme :

Vendredi 10/09/2010

Site : Bibliothéque municipale de Versailles (Versailles)
9 :00 Accueil

9 :30 Introduction

1°" session : Les métiers de l’alimentation en France et dans [’Europe du Nord.

10 00 - Caroline Bourlet [Ingénieur de Recherche IRHT-CNRS] )
- Les métiers du commerce du poisson a Paris a la fin du Moyen Age

10 :30 - Benoit Descamps [Chercheur associé au LAMOP]]
- Pourquoi faire « corps et communauté » ? L’exemple de la boucherie parisienne au
Bas Moyen Age

11 :00 - Discussion
11 15 - Pause café

11 :30 - Patrick Rambourg [Université de Paris 7 Denis Diderot]
- Pratiques alimentaires, savoir-faire et professionnalisme dans les métiers de bouche
(fin Moyen-Age/Renaissance)

12 :00 - Florent Quellier [Maitre de Conférences - Université de Rennes 2]
- Métiers de bouche et plaisirs de la bonne chére dans la littérature et l'iconographie
(France, 17e siecle)

12 30 — Discussion
13 : 00 — Pause Déjeuner

14 :30 — Danielle Van den Heuvel [University of Cambridge]

- Regulation and economic participation in urban food markets in early modern
Holland and England

2° session : Les métiers de [’alimentation dans les sociétés méditerranéennes.

15 : 00 — Catherine Verna [Professeur d’Université — Université de Paris 8]
- Pere Comelles, boucher et entrepreneur minier (Catalogne, XVe siécle)

15 :30 — Ramon A. Banegas [Chercheur FECYT — Université de Versailles Saint-Quentin]
- Affaires et techniques dans le métier de la boucherie : une étude comparative entre
la France et la péninsule Ibérique (Barcelone et Rouen)
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16 :00 — Discussion
16 : 15 — Pause café

16 : 30 - Fabien Faugeron [Ecole Frangaise de Rome]
- Crise et recomposition des métiers de bouche vénitiens a la fin du Moyen Age

17 :00 - Melissa Calaressu [University of Cambridge]
- Making and eating ice cream in eighteenth-century Naples

17 : 30 — Discussion
18 :00 — Fin premiére journée

20 :30 Diner de Gala

Samedi 11/09/2010
Site : Bibliothéque municipale de Versailles (Versailles)
3¢ session : Les métiers de la Cour.

9 :00 — Bruno Laurioux [Professeur d’Université — Université de Versailles Saint-Quentin]
- Les métiers de bouche a la cour pontificale du XVe siecle

9 :30 — Yann Morel [Doctorant — Université de Versailles Saint-Quentin]
- Entre la cour et laville : les pourvoyeurs des ducs de Bourgogne

10 :00 — Discussion

10 :15 — Pause café

10 :30 — Antoni Riera Melis [Professeur d’Université — Universitat de Barcelona]
- Els oficis de boca a la Cort dels reis de Mallorca,

segon les Ordinacions de Jaume 1]

11 :00 — Olivia Parizot [Doctorant — Université de Versailles Saint-Quentin]
- L'art des écuyers tranchants a la fin du Moyen Age

11 :30 — M* Angeles Pérez Samper [Professeur d’Université — Universitat de Barcelona]
- Los Oficios de Boca en la corte espariola de la época moderna

12 :00 — Discussion
12 : 30 — Conclusions — Reynald Abad [Professeur d’Université — Université de Paris Sorbonne]

13 :00 — Fin Colloque et déjeuner
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Comité organisateur :

Ramoén A. Banegas [FECYT - Université de Versailles Saint-Quentin |
Benoit Descamps [LAMOP]

Bruno Laurioux [Université de Versailles Saint-Quentin |

Yann Morel [Université de Versailles Saint-Quentin |

Comité scientifique :

Reynald Abad [Université de Paris Sorbonne]

Bruno Laurioux [Université¢ de Versailles Saint-Quentin]
M? Angeles Pérez Samper [Universitat de Barcelona]
Antoni Riera Melis [Universitat de Barcelona]

Catherine Verna [Université de Paris 8]
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