Campus Européen d’Eté 2009 organisé par l'Université François-Rabelais de Tours

Et l'Institut Européen d'Histoire et des Cultures de l'Alimentation

Tours, 30 août au 6 septembre 2009
PENSER LA NOURRITURE, NOURRIR LA PENSÉE.

RUPTURES PARADIGMATIQUES, APPROCHES ET THÉORIES DANS LES SCIENCES SOCIALES
Programme arrêté le 30/03/2009, sous réserve de modification

Programme closed on March 30th, 2009, and subject to modification

European Summer Campus 2009 organized by François Rabelais University, Tours

And the European institute for the history and culture of food

Tours, 30 August to 7 September 2009
THINKINGS FOOD, FEEDING THOUGHTS.

PARADIGM SHIFTS, APPROACHES AND THEORIES IN THE SOCIAL SCIENCES
Lundi 31 août / Monday 31 August
9.15

10.00
Allen GRIECO Visiting researcher, Harvard University Center for Italian Renaissance Studies, Villa I Tatti, Florence, Italy, et Peter SCHOLLIERS, Contemporary History, Vrije Universiteit Brussel, Brussels, Belgium
Présentation du thème et déroulement de la semaine

10.00

12.15
Marc JACOBS, Director FARO, Flemish interface centre for cultural heritage Brussels, Belgium

Turns in (Food) History

14.00

16.00
Françoise SABBAN, Directrice d'études EHESS, Centre de recherche sur la Chine moderne et contemporaine, Paris, France
Anthropologie historique de l’alimentation : l’exemple du monde chinois

16.15
Présentation de leurs travaux par les étudiants / Students’ presentation of their work

20.30
Formation individuelle (1)/ Individual training (2)

Mardi 1 septembre / Tuesday 1 September
9.15

12.15
Jean-Pierre POULAIN, Professeur de sociologie, Université de Toulouse 2, membre du  HYPERLINK "http://w3.certop.univ-tlse2.fr/spip.php?article496" Centre d’Etude et de Recherche Travail, Organisation, Pouvoir (CERTOP-UMR CNRS 5044), France

Penser l'alimentation humaine : Contribution de la sociologie de l'alimentation à la reproblématisation d'une question complexe

14.00

16.00
Présentation de leurs travaux par les étudiants 

Students’ presentation of their work

20.30
Formation individuelle / Individual training

____________

(1) 
La formation individuelle est prévue pour les étudiants qui souhaitent s'entretenir avec les enseignants d'une manière plus approfondie sur des sujets qui concernent les aspects de méthode, théorie et approche.

Mercredi 2 septembre / Wednesday 2 September
9.15

12.15
Graeme BARKER, Director of McDonald Institute for Archaeological Research, Head of Department of Archaeology, and Disney Professor of Archaeology, University of Cambridge, Cambridge, U.K.

Food as culture: how did people change from thinking like hunter-gatherers to thinking like farmers? 

14.00

18.30
Visite du château et des jardins de la Bourdaisière (Montlouis sur Loire)

Cours pratique 1: Antoine JACOBSOHN, Potager du Roi

Ecole Nationale Supérieure du Paysage, Versailles, France 

Two approaches to food plant breeding and collecting in France at the end of the 18th century

Jeudi 3 septembre / Thursday 3 September
9.15

12.15
Allen S. WEISS, Associate Teacher, Performance Studies and Cinema Studies, Tisch School of the Arts, New York University, USA 

The Aesthetics of Gastronomy

14.00

16.00
Présentation de leurs travaux par les étudiants

Students’ presentation of their work

20.30
Formation individuelle / Individual training

Vendredi 4 septembre / Friday 4 September
9.15

12.15
Sidney MINTZ, Research Professor, Department of Anthropology, Johns Hopkins University, Baltimore, USA 

Anthropology and the history of food: some reflections

14.00
Visite de Tours et de l’IEHCA / Visit of Tours and of IEHCA

17.30

19.00
Cours pratique 2 : Jean-Pierre WILLIOT, Professeur d'histoire contemporaine, Université de Tours, France 

Penser les nourritures des consommateurs, nourrir les pensées des consommateurs : les emballages alimentaires sources d'histoire(s)

Samedi 5 septembre / Saturday 5 September
9.15

12.15
Allen GRIECO, Art history, historians, and food

14.00

16.30
Alberto CAPATTI, professeur d'histoire de la cuisine et de la gastronomie, Université des Sciences Gastronomiques, Pollenzo, Italie 

Le document littéraire dans l'histoire de l'alimentation (XVIII-XX siècles)

16.30

17.30
Marc JACOBS et Peter SCHOLLIERS,

Conclusions

19.30
Remise des diplômes - Dîner de fin de stage

Awarding of diplomas - End of course dinner

__________________

(2) 
Individual training sessions are planned for those students who wish to have more in-depth discussions with the teachers on aspects of method, theory, and approach.
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